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ACC ASSESSMENT

ACC
食品安全管理体系审核时间表

食品链分类

（根据GB/T22003-2017附录A）

组
a 行业类别 子行业类别 包括的活动示例

农业

生产

A
农业生产

(动物类)

AI

产肉、蛋、奶或
蜂 蜜 的 动 物 养
殖

产肉、蛋、奶或蜂产品的动物（鱼

类或海产品除外）的养殖

饲养、圈养、诱捕和狩猎（在狩

猎地点屠宰）

相关在农场的包装和贮藏

AⅡ 鱼 类 和 海 产 品
的养殖

用于食用的鱼类和海产品的养殖

饲养、诱捕和捕捞(在捕获地宰杀)

相关的在农场的包装
b
和贮藏

B
农业生产

(植物类)

BI

农 作 物 种 植

(谷物和豆类

除外)

农作物(谷物和豆类除外)种植

或收获：食用园艺产 品(水果、

蔬菜、香辛料、食用菌等)和可食

用水生植物

相关的在农场的包装
b
和贮藏

BⅡ 谷 物 和 豆 类 种
植

食用谷物与豆类种植或收获

相关的在农场的包装 b 和贮藏

食 品 和
饲 料 加
工

C 食品加工

CI

易 腐 动 物 产 品
的加工

动物源性产品的生产，包括鱼类和
海产品、肉、蛋、乳制品和鱼类制
品

CⅡ

易 腐 植 物 产 品
的加工

植物源性产品的生产，包括水果、
新鲜果汁、蔬菜、谷物、坚果和豆
类

CⅢ

易 腐 动 植 物 混
合产品的加工

动植物类混合产品的生产，包括比
萨、意式千层面、三明治、饺子、
即食食品

CIV

常 温 产 品 的 加
工

任何来源的常温储存和销售的食品

的生产，包括罐头、饼干、休闲食

品、油、饮用水、饮料、面食、面

粉、糖、食盐

D
动物饲料

生产

DI 饲料生产 饲喂食用动物的单一或混合食品
源饲料的生产

DⅡ 宠物饲料生产 饲喂非食用动物的单一或混合食
品源饲料的生产
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组
a 行业类别 子行业类别 包括的活动示例

餐饮
业

E 餐饮业
在制备场所或分场所中制备、贮藏

和交付(适用时)餐食

零售、运

输 和 贮

藏

F 分销

FI 零售/批发 向顾客提供食品制成品(零售店、
商店、批发商)

FⅡ 食品代理/贸易

自行购买和销售食品或为他人做代

理

相关的包装
c

G

运输和贮藏

服务的提供

GI

易腐食品与饲料

的运输和贮藏的

提供

利用贮藏设施与配送交通工具，贮

藏和运输易腐食品和饲料

相关的包装
c

GⅡ

环境条件下稳定

的食品与饲料的

运输和贮藏的提

供

利用贮藏设施与配送交通工具，贮

藏和运输环境条件下稳定的食品和

饲料

相关的包装
c

辅助

服务

H 服务
提供与食品生产安全性相关的服
务，包括供水、虫害控制、清洁服
务、废物处理

I 食品包装和包装材料的生产 食品包装材料的生产

J
设备制造

食品加工设备和自动售货机的生
产与开发

生物

化学类 K (生物)化学品生产

食品和饲料添加剂、维生素、矿物
质、生物培养物、香精、酶和加工
助剂的生产杀虫剂、兽药、肥料、
清洁剂的生产

a“组”用于界定认证机构的认可范围和认可机构见证认证机构的范围。

b“在农场的包装”指不进行产品修整和加工的包装过程。

c“相关的包装”指不进行产品修整、加工和改变原有包装的包装过程。
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最少审核时间

（根据GB/T22003-2017附录B）

B.1 总则

在确定每个场所需要的审核时间时，按照GB∕T 22003-2017的9.1.4的要求，认证机构

应考虑表B.1中列出的初次认证现场审核的最少时间。

最少审核时间包括初次认证(见GB∕T 22003-2017的9.2.3)的第一阶段和第二阶段的审

核时间，但不包括审核准备和编制审核报告的时间。

为避免重复，对于实施了其他相关管理体系且经同一认证机构认证的组织，不需要增

加审核时间(见表B.1)。在含有食品安全管理体系的结合审核情况下，若理由充分并形成文

件，可以减少审核时间。

注1:相关的管理体系指覆盖了相同过程、产品和服务的质量或食品安全体系。

最少审核时间的设立适用于仅包括单一HACCP项目的食品安全管理体系的审核。一个

HACCP项目对应一种危害分析，针对的是具有相似的危害、相似的生产技术，以及相似的贮

藏技术(适当时)的一个系列产品和(或)服务。

组织产品和(或)服务实现现场的审核时间至少应为总的最少审核时间的50%(适用于所

有类型的审核)。

注2:产品和服务实现过程不包括食品安全管理体开发、培训、控制、审核、评审和改进的相关活动。

每天参与审核的审核员人数应考虑审核的效果、受审核组织以及认证机构的资源。当

有必要召开额外会议时(如评审会、协调会、审核组沟通会),可能需要增加审核时间。

涉及任何食品安全方面的员工人数应折算为全日制员工的人数(FTE)。如果一个组织实

行轮班工作制，并且产品和(或)过程相似，那么FTE数量可以根据主要班次员工(包括季节

性工人)加上办公室员工计算。

某些行业类别适用于多场所抽样(见GB∕T 22003-2017的9.1.5.2),在计算审核时间时，

可以将此种情况考虑在内。当允许场所抽样时，在计算审核时间前应选择好场所的样本。

因此，应依据本附录和表B.1的要求计算每个场所的审核时间。

如果一个特定的顾客组织的范围覆盖了不止一个行业类别，则审核时间的计算应由最

高推荐基础审核时间算起。每个HACCP项目都需要增加审核时间(即，审核每个HACCP项目至

少需要0.5审核天)。
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需要增加最少审核时间的还有其他因素(例如：产品类型的数量、生产线的数量、产品

开发、关键控制点的数量、操作性前提方案的数量、建筑面积、基础设施、使用组织内部

实验室检测、审核中使用翻译)。

B.2 初次认证最少审核时间的计算

B.2.1 单一场所的最少审核时间Ts：

Ts=(TD+TH+TMS+TFTE)…………………………………………………….…(B.1)

式中：

TD — 现场审核的基本时间；

TH — 每增加一个HACCP项目需要增加的审核天数；

TMS — 无相关的管理体系认证需要增加的审核天数；

TFTE — 基于员工数量需要增加的审核天数。

B.2.2 每增加一个审核场所需要增加的最少审核时间为Tm：

Tm=Ts×50/100…………………………………………………..(B.2)

表 B.1 初次认证最少审核时间
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